NOCHEVIEIA 2010

PARA IR HACIENDO PALADAR,
Salpicon de Centollo
Empanadilla de Hongos
Lascas de Jamon Ibérico Bellota DO Extremadura sobre Pan con Tomates Secos jZl[ma([os
Chupito de Lentejas con Gelatina de vinagre de Balsdmico y Virutas de Foie g

*

CAMBIAMOS DE SABOR,
Consomé De Buey

¥

A CONTINUACION
Medallones de Rape con Salsa de Marisco y Langostinos

¥

SEGUIMOS CON
Perdiz al Modo de Alcdntara

¥

Y COMO DULCE FINAL
Degustacion de Tronco de San Silvestre y Suflé Alaska.
Turrones, Dulces Navidefios y Uvas de la Suerte

¥

BEBIDAS

-K Naia Blanco D.O. Rueda. : 85% Verdejo, 10% Sauvignon
Blancy 5% Viura

-Liberalia 4 D.O Toro. 100 % Tinta de Toro

-Cinta Purpura Reserva D.O. Cava 45 % Macabeo ,35 %
®Parellada 20 % Xarel [o

-Aguas Minerales.Café e Infusiones

Precio: 125 €

Fiesta con cotillon

Parador de Sos del Rey Catoélico ****
Arq. Sainz de Vicuna
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T: 948 88 80 11 PARADORES
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